CROISEE

ABIDTAN

« La cuisine est un voyage, pas une destination. »

GUY SAVOY

« Recevoir quelqu’un, c’est se charger de son bonheur. »

PAUL BOCUSE



ENTREES

Avocat Crevette de Madagascar

Asstette de Saumon fumé

Foie Gras de Canard maison

Cuisses de Grenouille en persillade

Queues de Gambas persillées a [huile 4 olive vierge
Escargots de Bourgogne persillés (6 piéces/12 piéces)
Noix de St Jacques a la provengale

Cassolette de St Jacques au beurre Blanc

Noix de St Jacques a Ceffilochée D’endives
Ravioles de Chévre au Basilic

Ravioles de Cépes au Fote Gras & Truffes
Ravioles de Gambas aux Epinards

Poélée de Supions a la provengale

Asperges Vinaigrettes

Asperges Parmesanes

Omelette fermiére a la Truffe

Calamar a la Plancha

25 000
23 000
23 000
17 000
22 000
14 000/27 000
22 000
22 000
23 000
19 000
26 000
19 000
16 000
19 000
22 000

16 000

18 000

LES PAPILLES EN EVEIL ? BON APPETIT PETIT GOURMET !

LA CROISETTE



SALADES

Salade de Chévre chaud
Salade de Langouste de nos cotes

Salade Folle de la mer

Salade de Gambas juste panées

Salade Fraicheur

Salade de Gésiers confits

Salade Périgourdine

Salade Terre-Mer « Langoustes, Foie Gras »
Salade Nigoise

CARPACCIOS &L TARTARES

Céviché de Poisson (Bar)

Carpaccio de Langouste

Carpaccio de Mérou au fenouil

Carpaccio de Saumon aux_fines herbes

Carpaccio de Thon

Carpaccio de St Jacques aux_fruits de la passion
Carpaccio de Beeuf au Parmesan

Carpaccio aux Trots poissons (Thon, Mérou, Saumon)
La grande assiette de Carpaccio de la Mer

Tartare de Thon

Tartare de Saumon

Tartare aux Trois poissons

18 000
22 000

23 000
23 000
16 000
22 000
24 000
26 000
17 000

20000
20 000
18 000
19 000
18 000
23 000
20000
19 000
24 000
19 000
20 000
25000



CHEZ LE POISSONNIER,

Pavé de Mérou aux, Cépes 19 000
Dos de Mérou braisé sur lit de tomates confites 20 000
Blanc de Mérou Grillé 20 000
Brochette Océane (St Jacques, Saumon, Mérou, Gambas) au beurre 24 000
Nantais

Saumon cuit a [unilatérale 21000
Saumon Laqué 26 000
Filet de Saumon a la croiite de sésame 25 000
Steak de Thon juste grillé 20 000
Steak de Thon au poivre noir flambé a Larmagnac 21000
Bar a la Plancha au piment 4’ Espelette 21000
Duo de Saumon et Mérou cuit a la vapeur sauce créme basilic 22 000
Sole Meuniére 22 000
Linguine a la Truffe L aux Gambas 26 000
Tagliatelles aux Gambas 25 000
Gambas Tigrée a la plancha 32 000
Kédjenou de Gambas 24 000
Langouste de nos cotes aux Tagliatelles « selon arrivage » 28 000
Langouste grillée « selon arrivage » 30 000

EIRE A LA CROISETTE, C'EST COMME ETRE A LA MAISON'!
BIENVENUVUE CHEZ VOUS | AAR.



CHEZ LE BOUCHER

TomahawR,1200G,1300G, 1400G 110 000/120 000/140 000

Pigeon Farci au Foie Gras

Rognon de veau de lait en persillade

Foie de veau persillé

Carré D'agneau de Sisteron roti a la fleur de thym
Carré D’agneau en Crofite D 'herbes (2 personnes)
Croisette Burger

Piéce du Boucher d la plancha

Filet de Charolais

Filet de Charolais Flambé au Porto

Entrecote Angus Ecosse poélée

Entrecote Spéciale cuite au gros sel et ses sauces (2 pers.)
Magret de Canard cuit au gros sel

Confit de Canard & Pommes Sarladaises
Parmentier au Confit de Canard

Epaule D'agneau confite

BONNE DEGUSTATION A VOUS!
LA CROISETTE

42 000
25 000
26 000
30 000
57000
19 000
32 000
30 000
32 000
37000
80 000
27 000
20 000
20 000
26 000



CHEZ LE PATISSIER

L ‘iconique Mille-Feuille

Fondant au Chocolat

Crépes au Nutella, Glace Vanille, Chantilly T Noisette
Créme Brulée

Tiramisu

Mousse au Chocolat

Tarte Fine aux Pommes

Pavlova aux Fruits Rouges

Assiette de Fraises

Craquant d la Fraise

Assiette de Fruits de saison

Salade de Fruits de saison
Profiteroles aux Chocolats

Brioche Perdue Fagon Croisette
Champagne Gourmand

Thé Marocain

Café, Thé, ou Citronnelle Gourmand

TENTATIONS SUCREES

LA CROISETTE

10 000
10 000
10 000
10 000
10 000

9 000
10 000
12 000
10 000
11 000
10 000
10 000
10 000
10 000
20000

8000

9 000



CRO'SE(E

ABIDJAN

NOUS INCARNONS
L APOGEE DE LA CUISINE

FRANCAISE
MODERNE ET ELEGANTE

A TRES BIENTOT



